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Dodicesima edizione.

Festa e non solo festa.

Dodici anni in cui abbiamo cambiato e visto cambiare il panorama politico, culturale ed
economico che ruota tra vini e cibi di qualita.

Vittorie e sconfitte. Rivoluzioni e appiattimenti. Impegno spropositato e fuffa truffaldina.
C’e di tutto.

Intorno a vino e cibo si &€ imbastito un ordito controverso e intricato.

Val bene la metafora per raccontare quel che accade intorno all’agricoltura contadina
nazionale e a chi vuole assumerne le fattezze. Ficus watkinsiana altrimenti detto Fico
strangolatore, arriva sulle altre piante dall’alto, trasportato dal guano di uccelli che ne
hanno assaggiato i frutti. Trovato un pertugio tra i rami o nel tronco quel seme cacato
comincia la sua vita parassita sulla pianta ospite sottraendole tutto, acqua, luce, ossigeno,
nutrimenti; prendendone le forme con le sue liane avvinghianti arriva fino a strangolarla,
privata d’'ogni linfa vitale.

Fico strangolatore, nomen omen.

Il cibo, € assodato, ¢ grimaldello, strumento efficace per le food policy nei food district
delle city of food. Politiche sul cibo che per nulla riguardano la produzione ma solo la
sua vetrinificazione. La sua messa in mostra in citta per lo piu esclusive, capitalizzate,
privatizzate, per pochi, sempre gli stessi.

Nel nostro dirci ancora materia fecciosa e insolvibile, racaille, di questo sistema lasciamo
queste riflessioni per una nuova occasione di confronto nell'imminente edizione de La
Terra Trema.

Con l'augurio di ritrovarci ancora insieme.

La Terra Trema
Folletto25603 (Abbiategrasso, MI)
Leoncavallo s.p.a. (Milano)

Sara una fiera del tutto nuova; vi si assaggeranno i vini di ogni parte d’Italia. Festeggeremo la vita
(Luigi Veronelli, prima edizione di t/Terra e Liberta/Critical Wine al Leoncavallo,
dicembre 2003)




VIGNRIOLIE BIRRRT

NBRUZZD

31 ¢ Colle San Massimo ®lo
Giulianova (TE)

Bianco (trebbiano, passerina, mal-
vasia), Meno rosso (montepulcia-
no), Pit Rosso (montepulciano),
Rossissimo (montepulciano); olio
Pretuziano delle Colline Teramane

17 « Fiore - Podere San Biagio /0
Controguerra (TE)

Cerasuolo d’Abruzzo doc Cirri,
Controguerra Rosso doc, Migrante
Pecorino igt Colli Aprutini, Mon-
tepulciano d’Abruzzo doc Feredo,
Montepulciano d’Abruzzo Colline
Teramane docg Idillio, Sgarzella
Passerina igt Colli Aprutini, Vino
Cotto; olio bio; ceci, farro; farina di
ceci, farina di grano tenero Solina,
farina di grano duro Saragolla, fari-
na di farro, puls (polenta di farro)

38 ¢ Ludovico
Vittorito (AQ)
Cerasuolo d’Abruzzo doc Suffonte,
Montepulciano d’Abruzzo doc Suf-
fonte, Suffonte vino Montepulciano

24 » Q500 - Di Nicola Maurizio [ 7
Penne (PE)

Cerasuolo d'Abruzzo doc, Monte-
pulciano d'Abruzzo doc, Monte-
pulciano d'Abruzzo doc Riserva,
Passerina igt Colline Pescaresi; olio

52 o Rasicci Emanuele ®lo
Controguerra (TE)

Controguerra Bianco doc, Monte-
pulciano d’Abruzzo Colline Tera-
mane docg, Vino rosato (monte-
pulciano); olio

ALTO ADIGE

72 ¢ Brunnenhof

Egna (BZ)

Alto Adige Gewurztraminer doc
Bio, Alto Adige Lagrein doc, Alto
Adige Moscato Giallo doc Bio, Alto
Adige Moscato Giallo doc Tilda Bio
(dolce), Alto Adige Pinot Nero doc
Riserva Mazzon, Alto Adige Pinot
Nero doc Riserva Mazzon Vigna
Zis, Brunnenhof Eva Manzoni
Bianco igt Mitterberg Bio

49 ¢ Thomas Niedermayr
Appiano sulla Strada del Vino (BZ)
04 Bronner igt Mitterberg, 06
Abendrot igt Mitterberg, 11 Gan-
dfels igt Mitterberg, 14 Solaris igt
Vigneti delle Dolomiti, 16 Souvi-
gnier gris igt Mitterberg, 76 Weis-
sburgunder igt Mitterberg, 99 Son-
nrain igt Mitterberg

BISILIGATR

22 ¢ Podere Lucano

Ripacandida (PZ)

Aglianico del Vulture doc Augu-
stus, Aglianico del Vulture doc
Settecolli, Aglianico del Vulture
doc Symposium, Aglianico del Vul-
ture doc Terra dei Lupi, Greco igt
Basilicata, Rosato igt Basilicata;
grappa barrique Terra dei Lupi; olio
Terra dei Lupi

76 ¢ Ripanero

Rionero in Vulture (PZ)

Aglianico del Vulture doc Logos,
Aglianico del Vulture doc Physis,
Sanzavino igt Rosso Basilicata
(aglianico)

GRLABRIR

70 * Luca Santino 040

Bianco (RC)

Greco di Bianco doc, Mantonico
Passito igt Calabria, Marasa Bian-
co igt Calabria (mantonico bianco,
guardavalle), Marasa Rosso igt Ca-
labria (nerello calabrese, gagliop-
po); olio; succhi e marmellate di
bergamotto

77 » Masseria Perugini 840

San Marco Argentano (CS)

Bifaro bianco (mantonico e mal-
vasia), Bifaro rosso senza solfiti
aggiunti (magliocco, greco nero,
guarnaccia, malvasia bianca),
Manca del rosso vino rosato, Vi-
vavi bianc, Vivavi rosso, Pimi vino
rosso; olio Serralonga monovarie-
tale Carolea; pasta

GAMPANIR

43 e Podere Veneri Vecchio
Castelvenere (BN)

Bella Ciao Agostinella igt Bene-
ventano Bianco, BiancoTempo igt

Beneventano Bianco (grieco, cer-
reto e falanghina), Flavum igt Be-
neventano Bianco (malvasia e fa-
langhina), Frammenti di Terra igt
Beneventano Rosso (sciascinoso),
Il Tempo Ritrovato igt Beneventa-
no Bianco (grieco e cerreto), Ni-
grum igt Aglianico Beneventano,
Perdersi e Ritrovarsi igt Beneven-
tano Rosso (barbera del Sannio,
aglianico e piedirosso), Rutilum igt
Beneventano Rosso (sangiovese e
barbera del Sannio), Tempo dopo
Tempo igt Beneventano Bianco
(grieco e cerreto)

45 e Salvatore Magnoni

Rutino (SA)

Cilento Aglianico dop Rosso del
Ciglio, Cilento Aglianico dop Pri-
malaterra

EMILIR ROMAGNA

18 ¢ Gualdora

Ziano Piacentino (PC)

Colli Piacentini Malvasia Frizzante
Secco doc Blanca, Dal Tramonto
all'Alba Chardonnay Spumante Brut
Metodo Classico, Gutturnio Supe-
riore doc Otto, Na de Na vino rosso
senza solfiti aggiunti (bonarda)

26 ¢ Podere Cipolla - Denny Bini
Coviolo (RE)

Grecale 45 Malbo Gentile igt Emi-
lia Frizzante Rosso, Levante 90
Malvasia dell’Emilia igt Frizzante
Bianco Secco, Libeccio 225 Lam-
brusco Grasparossa igt Emilia Friz-
zante Rosso Secco, Maestrale 315
Malbo Gentile igt Emilia Rosso,
Ponente 270 Lambrusco dell’Emi-
lia igt Frizzante Rosso Secco, Rosa
dei Venti Lambrusco dell’Emilia
igt Frizzante Rosato Secco, Tra-
montana 360 Malbo Gentile igt
Emilia Passito Rosso; confetture

24 » Tre Rii

Corniglio (PR)

Sidro di mele amabile, sidro di
mele secco; idromele; aceto di mele

FRIULIVENEZIA GIULIA

8 ¢ Marco Pinat

Povoletto (UD)

Friuli Colli Orientali doc Massa-
le (refosco dal peduncolo rosso),
Friuli Colli Orientali doc Sorelle
(friulano), Friuli Colli Orientali
doc Ognicost (verduzzo)

48 * Nicolini Giorgio

Muggia (TS)

Eugenio (moscato giallo), Malva-
sia igt Venezia Giulia, Piccola Nera
igt Trevenezie, Refosco igt Venezia
Giulia, Rosso Nicolini (borgogna
nera), Vitovska igt Venezia Giulia;
grappa

58 o Zahar Ol

San Dorligo della Valle (TS)
Malvasia igt Venezia Giulia,
MCMXLVIII Rosso, Refosco igt
Venezia Giulia, Soncek igt Venezia
Giulia Bianco, Vitovska igt Venezia
Giulia; olio Tergeste dop Snozak

LIGURIR

4 « Rosmarinus ®/o

Perinaldo (IM)

Rossese di Dolceacqua doc, Rossese
di Dolceacqua doc Alpicella; olio

90 e Taverna del Vara

Torza (SP)

Birre: A Ture (belgian ale), Barac-
china (american amber ale), Casta
(chestnut ale), Suvero (blanche),
Tava (american pale ale), Torza
(blonde ale), Tramonti (indian pale
ale), Vara (indian pale ale)

LOMBARDIR

65 ¢ Alziati Annibale

Rovescala (PV)

Gaggiarone Dintorni Croatina igt
Provincia di Pavia, Oltrepo Pavese
Barbera doc San Francesco, Oltrepo
Pavese Bonarda doc Gaggiarone Ri-
serva, Oltrepo Pavese Bonarda doc
Gaggiarone Vigne Vecchie, Oltrepo
Pavese Bonarda doc San Francesco

5 ¢« Amaro Partigiano
Trezzano sul Naviglio (MI)
Liquore di erbe

27 e Birrificio Ma'aM
Abbiategrasso (MI)

Birre: Amerigo (american brown
ale), IPA 12/3 (indian pale ale), La
Rima (golden ale), Viindes (blan-
che), Giiell (session ipa), Ab-ori-

ginal (australian ale), Big Wawe
(california common)

51 ¢ Il Gabbiano

Sondrio (SO)

Rosso di Valtellina doc Abbaglio,
Valtellina Superiore docg Senten-
za; grappa di Sassella; mele, mar-
mellate e succhi di mele

68 o La Basia @l

Puegnago del Garda (BS)

Detto Friz Vino Rosato Frizzante,
Garda Marzemino doc Le Morene,
Predefitte igt Benaco Bresciano
Rosso, Valténesi doc Chiaretto
La Moglie Ubriaca, Valténesi doc
Estate di San Martino, Valténesi
doc La Botte Piena; grappa; olio;
miele; farina di mais

94 ¢ Orto Tellinum

San Giacomo di Teglio (SO)

Tzerb Vino Rosso (nebbiolo e altri
autoctoni)

35 ¢ Piccolo Bacco dei Quaroni
Montu Beccaria (PV)

Elos Malvasia Vendemmia Tardiva
igt Provincia di Pavia, Il Moree igt
Provincia di Pavia Rosso, Oltrepo
Pavese Buttafuoco doc Ca’ Padro-
ni, Oltrepd Pavese Bonarda doc
Mons Acutus, Oltrepo Pavese Pi-
not Nero doc La Fiocca, Oltrepo
Pavese Riesling doc Vigneto del
Pozzo, Oltrepo Pavese Pinot Nero
Spumante docg Rosé Brut Cruasé
Metodo Classico PBQ

62 ¢ Selva Pietro

Castione Andevenno (SO)

Passito igt Terrazze Retiche di Son-
drio Rosso, Rosso di Valtellina doc
Dosso del Cuculo, Selvatico igt
Terrazze Retiche di Sondrio Rosso,
Valtellina Superiore docg Costiera
delle Cicale

37 ¢ Torre degli Alberi

Ruino (PV)

Oltrepo Pavese Pinot Nero Spu-
mante doc Brut Metodo Charmat
Lungo, Oltrepo Pavese Pinot Nero
Spumante docg Brut Metodo Clas-
sico, Oltrepod Pavese Pinot Nero
Spumante docg Pas Dosé Metodo
Classico, Oltrepo Pavese Pinot
Nero Spumante docg Rosé Brut
Cruasé Metodo Classico

NARCHE

15 « Ca'liptra ®lo

Cupramontana (AN)

Amista igt Marche Rosso (mon-
tepulciano), Caliptra igt Marche
Bianco, Castelli di Jesi Verdicchio
Classico Riserva docg 21 San Mi-
chele, Verdicchio Classico Superio-
re doc Kypra; olio

11 e Fiorano @lo

Cossignano (AP)

Giulia Erminia igt Marche Bianco
(pecorino), Offida Pecorino docg
Donna Orgilla, Rosato igt Marche,
Rosso Piceno Superiore doc Terre di
Giobbe, Sangiovese igt Marche, Ser
Balduzio igt Marche Rosso (monte-
pulciano); grappa; olio Orgilla

78 « La Marca di San Michele @0
Cupramontana (AN)
Bastiancontrario igt Marche Rosso
(montepulciano), Castelli di Jesi
Verdicchio Riserva Classico docg
PassoLento, Verdicchio dei Castelli
di Jesi Classico Superiore doc Capo-
volto, Verdicchio dei Castelli di Jesi
Classico Superiore doc Saltatempo,
Numerouno Verdicchio Spumante
Pas Dosé Metodo Classico; olio

47 « Tiberi David /o

Loro Piceno (MC)

Vino cotto stravecchio Occhio di
Gallo; olio

60 * Tomassetti §o

Senigallia (AN)

Balia igt Marche Rosato (sangio-
vese), Corno igt Marche Rosso
(montepulciano e sangiovese),
Mietitore igt Marche Bianco (treb-
biano), Renudo Sangiovese igt
Marche, Vino Rosso (sangiovese,
merlot e cabernet sauvignon); olio

57 e Vigneti Vallorani @0

Colli del Tronto (AP)

Falerio doc Avora, Lefric igt Marche
Bianco (trebbiano e malvasia), Of-
fida Passerina docg Zaccari, Rosso
Piceno doc Polisia, Rosso Piceno
Superiore doc Kone, Sorlivio igt
Marche Rosso (sangiovese); olio bio

PIEMONTE

19 e Birrificio a Bassa Velocita
Cels - Exilles (TO)

Birre: chiara (pils a bassa fermen-
tazione), scura (baltic porter con
erbe selvatiche)

41 * Buganza Renato

Piobesi D'Alba (CN)

Barolo docg, Barbera d’Alba doc
Sansusi senza solfiti aggiunti,
Barbera d’Alba Superiore doc
Gerbole, Barbera d’Alba Superio-
re doc Vigna Veja, Barbera d'Asti
docg Bio, Claudette Spumante
Brut Metodo Classico, Dolcetto
d’Alba doc d'la Topia, Freisa d'Asti
Superiore doc Ribote Bio, Langhe
Chardonnay doc d'la Ru, Nebbio-
lo d’Alba doc Gerbole, Nebbiolo
d’Alba doc Paradis, Piemonte Pi-
not Nero doc L'Brigant Bio, René
Rose, Roero Arneis docg d'la Tri-
fula, Roero Riserva docg; grappa;
nocciole

42 ¢ Cantine del Castello Conti
Maggiora (NO)

Boca doc il Rosso delle donne, Col-
line Novaresi Spanna doc, Origini
Vino Rosso

13 ¢ Cascina 'Tavijn

Scurzolengo (AT)

Barbera d'Asti docg, Barbera del
Monferrato doc, Grignolino d'Asti
doc, Ruché di Castagnole Monfer-
rato doc; nocciole

83 ¢ Cascina Boccia

Tagliolo Monferrato (AL)

Barbera del Monferrato doc, Bi-
sboccia vino rosso (dolcetto, bar-
bera), Dolcetto d’Ovada doc, Ova-
da docg, Vino Rosato (dolcetto)

28 ¢ Cascina Carra

Monforte d'Alba (CN)

Barbera d'Alba Superiore doc, Barbe-
ra d’Alba Superiore doc Raviola, Dol-
cetto d'Alba doc, Dogliani docg Bric-
co Lago, Langhe Chardonnay doc,
Langhe Chardonnay doc Colibri,
Langhe Rosso doc, Nebbiolo d'Alba
doc, Nebbiolo d’Alba Superiore doc
Tita, Rosa Thea Vino Rosato

7 ¢ Cascina del Monastero

La Morra (CN)

Barbera d’Alba doc, Barbera d'Alba
doc Parroco, Barolo Bricco Lucia-
ni docg, Barolo Perno docg, Barolo
Bricco Rocca Riserva Riund docg,
Dolcetto d’Alba doc, Langhe Neb-
biolo doc Monastero, Langhe Ros-
so doc Sarset; nocciole

13 ¢ Cascina Gasparda

Olivola (AL)

Barbera del Monferrato doc, Bar-
bera del Monferrato Superiore
docg Dietro Casa, Grignolino del
Monferrato Casalese doc Vecchie
Radici, Monferrato Freisa doc,
Scheridl Vino Rosato

46 * Cascina Gentile

Capriata d’Orba (AL)

Barbabianca Spumante Brut Rosé
Millesimato Metodo Classico (bar-
bera), Barbera del Monferrato doc
Barberrique, Cascina Gentile Spu-
mante Brut Millesimato Metodo
Classico (cortese), Colli Tortonesi
Timorasso doc Derthona, Gavi
docg, Ovada docg, Piemonte Barbe-
ra doc, Spess Vino Passito (cortese)

34 * Curto Marco

La Morra (CN)

Barbera d’Alba doc, Barolo docg La
Foia, Barolo docg Arborina, Barolo
docg Riserva, Dolcetto d’Alba doc,
Langhe Freisa doc, Langhe Nebbio-
lo doc; Barolo Chinato, grappa

82 ¢ Eraldo Revelli

Farigliano (CN)

Dogliani docg Autin Lungh, Do-
gliani docg Otto Filari, Dogliani
Superiore docg San Matteo, Lan-
ghe Rosato doc Rosseét, Langhe
Barbera doc La Basarisca; nocciole

79 ¢ Garella

Masserano (BI)

Juan (nebbiolo, croatina, vespolina
e altri), Numech (nebbiolo), Trun
(croatina); Vermouth Monterosa
Bianco, Vermouth Monterosa Rosso

66 ¢ Giachino Claudio

Montelupo Albese (CN)

Barbera d'Alba doc, Dolcetto d'Alba
Madonna del Solaio, Langhe Char-
donnay doc, Nebbiolo d'Alba doc,
Rus 'd Raine (dolcetto); nocciole

4 * Gonella Vini

San Martino Alfieri (AT)

Barbera d'Asti Superiore docg Le
Amandole, Bonanova vino rosso
(bonarda), Duecorvi vino rosso
(nebbiolo), Granodisale vino bian-
co (arneis), Latipica vino rosso
(barbera)

20 * Granja Farm

Chiomonte (TO)

Valsusa doc Black Rebel, Valsusa
doc Red Rebel (dolcetto); miele;
succo di mela

47 o Il Mongetto

Vignale Monferrato (AL)

Barbera d'Asti docg Vigna Guera,
Barbera del Monferrato Superio-
re docg Mongetto, Grignolino del
Monferrato Casalese doc Solin,
Malvasia di Casorzo doc Vigna Ru-
difra, Monferrato Rosso doc Tele-
gro; conserve

5 ¢ Il Vino e le Rose

Momperone (AL)

Amore e Psiche Vino Rosso (neb-
biolo), Baccanale Vino Rosso (neb-
biolo e barbera), Oriundo Vino
Rosso (barbera)

73 ¢ La Viranda

San Marzano Oliveto (AT)

Barbera Frizzante Rifermentato In
Bottiglia ‘1 Toc d’Angelina, Barbera
Riserva La Sopa, Barbera San Gio-
vanni ai Cipressi, Barbera Superiore
Suli del Cont, Brachetto Secco Li-
bertario Rosso, Cabernet Sauvignon
La Pipiona, Chardonnay ‘1 Martinet
Ambro, Cortese Ca ‘d Roc, Dolcet-
to ‘1 Casot ‘d Cisio, Freisa Madama
Pijan, Moscato Passito Pan Del Bric,
Moscato Trei Stei ‘d Luigina, Nascet-
ta Rusin 'd Buzet Ambro, Nebbiolo
Riva ‘d Tavia, Pinot Nero Monsu
Ardisun, Sauvignon Blanc Costa ‘d
San Bastian Ambro, Spumante Brut
Rosato Metodo Classico Augusto
(pinot nero); Grappa di Barbera af-
finata in rovere, Grappa Piemonte
bianca; salumi; aceto di vino, aceto
di mele; marmellate, composte

40 » LeViti

Dogliani (CN)

Bricalet M.P.F. (brachetto), Briosec
rosato (brachetto), Briosec rosso
(brachetto), Dolcetto di Dogliani
doc Bric sur Pian, Dolcetto di Do-
gliani doc Cavalla

2 ¢ Manera

Alba (CN)

Barbaresco docg Rizzi, Barbera d'Al-
ba doc, Dolcetto d'Alba doc, Langhe
Arneis doc, Langhe Favorita doc,
Langhe Cabernet Sauvignon doc,
Nebbiolo d'Alba doc; grappa

81 ¢ Monfra

Vignale Monferrato (AL)

Barbera del Monferrato doc He-
remit, Grignolino del Monferrato
Casalese doc Panikos

76 ¢ Piatti Antonella

Mazz¢ (TO)

Canavese Nebbiolo doc Vin dal Sin-
dic, Canavese Rosso doc Gnepoc,
Erbaluce di Caluso docg Falavospa,
Erbaluce di Caluso Spumante Brut
docg Taramot, Na Stisa (erbaluce
passito); nocciole, crema di nocciole

75 ¢ Roccheviberti

Castiglione Falletto (CN)

Barbera d'Alba Superiore doc, Baro-
lo docg Bricco Boschis, Barolo docg
Vigneti Rocche, Dolcetto d'Alba doc
Vigna Melera, Langhe Nebbiolo doc

26 * Terre di Maté

Pasturana (AL)

Gavi docg Regaldina, I1 Maté vino
bianco senza solfiti aggiunti (cortese)

PUGLIR

16 + Pantun /0

Mottola (TA)

Pantun vino rosso (primitivo),
Skietto vino rosso (primitivo); olio

80 » Tenuta Patruno Perniola @0
Gioia del Colle (BA)

Gioia del Colle Primitivo doc Mar-
zagaglia, Gioia del Colle Primitivo
Riserva doc 1821, Ghirigori igt
Puglia Rosato, Lenos Primitivo igt
Puglia, Striale Verdeca igt Puglia;
olio; miele Millefiori

SHRDEGNH

32 ¢ Cantina Carta
Magomadas (OR)
Filet (malvasia di Bosa)



21 ¢ Orgosa

Orgosolo (NU)

Cannonau di Sardegna doc Or-
gosa, Cannonau di Sardegna doc
Riserva Orgosa, Cannonau di Sar-
degna doc Rosato di Orgosa, Nero
di Orgosa Vino Rosso (cannonau,
carignano, sangue di Cristo)

32 ¢ Sa Defenza

Donori (CA)

Bianco da Uve Stramature (mo-
scato), Cannonau di Sardegna doc
Deminera, Furau Sacava igt Isola
dei Nuraghi (vermentino), Furau
Sacava sulle Bucce igt Isola dei Nu-
raghi (vermentino), Le Tre Vigne igt
Isola dei Nuraghi Rosso, Maistu igt
Isola dei Nuraghi (nuragus), Sacava
igt Isola dei Nuraghi (vermentino),
Sacava sulle Bucce igt Isola dei Nu-
raghi (vermentino), Syrah igt Isola
dei Nuraghi

SIGILIA

69  Bertolino @lo

Marsala (TP)

Fuitina Bianco igp Terre Siciliane
(catarratto); olio

12 « Bosco Falconeria

Partinico (PA)

Catarratto igt Terre Siciliane, Falco
Peregrino igt Terre Siciliane (catar-
ratto), Nero d'Avola igt Terre Siciliane

1 ¢ Cantina Gabriele

Pantelleria (TP)

Pantelleria Bianco dop Don Klocks,
Passito di Pantelleria dop Bagghiu

55 ¢ Cantina Malopasso
Zafferana Etnea (CT)

Etna Bianco doc Contrada Pietra-
lunga, Etna Rosato doc Contrada
Pietralunga, Etna Rosso doc Con-
trada Pietralunga

63 ¢ Cantine Barbera

Menfi (AG)

Menfi Alicante doc Ciatu, Menfi
Catarratto Superiore doc Arémi,
Menfi Grillo doc Coste al Vento,
Menfi Inzolia doc Dietro le Case,
Menfi Nero d'Avola doc Lucori,
Menfi Perricone doc Microcosmo

36 ¢ Eno-Trio - Nunzio Puglisi
Randazzo (CT)

Dissonante Traminer Aromatico igt
Terre Siciliane, Etna Rosso doc Pus-
senti, Francesco Vendemmia tardiva
igt Terre Siciliane (moscato d'Ales-
sandria e moscato di Noto), Iddu
Carricante igt Terre Siciliane, Tiu-
rema Pinot Nero igt Terre Siciliane

83 ¢ Fenech

Isola di Salina (ME)

Disiato Passito Rosso igt Terre Si-
ciliane (corinto nero), Maddalena
Malvasia igt Salina, Malvasia delle
Lipari passito doc, Perciato Bianco
igt Terre Siciliane (inzolia), Percia-
to Rosso igt Terre Siciliane (nero
d’Avola); grappa di Malvasia delle
Lipari; capperi di Salina

50 « Mulsum - Volzone /o
Trecastagni (CT)

V.B. Vino Rosso (nerello mascalese
e nerello cappuccio); olio

71 » Valcerasa - Alice Bonaccorsi 8/
Randazzo (CT)

Etna Bianco doc Noir, Etna Bianco
doc Valcerasa, Etna Rosso doc Cru-
cimonaci, Etna Rosso doc Valcerasa,
Rossorelativo igt Sicilia Rosato; olio

69 ¢ Viteadovest

Marsala (TP)

Ciauro j Passula igt Terre Siciliane
Rosso Passito, Viteadovest Bianco
igt Terre Siciliane, Viteadovest Ros-
so igt Terre Siciliane, Vurgo Bianco
igt Terre Siciliane

TONGANR

59 e Casina di Cornia

Castellina in Chianti (SI)

Chianti Classico docg, Chianti
Classico docg Riserva Vigna la Ca-
sina, Il Mariolo igt Bianco Toscano
(viognier), L'Amaranto igt Rosso
Toscano, Osé Rosato igt Colli della
Toscana Centrale, Rosso Toscano
igt; grappa; miele Millefiori

61 * Fattoria Majnoni
Guicciardini

Barberino Val d'Elsa (FI)

Chianti docg, Chianti Superiore
docg, Chianti Riserva docg, Spare-
to igt Bianco Toscano, Tintero igt
Rosso Toscano; olio

39 ¢ I Botri di Ghiaccioforte
Scansano (GR)

Morellino di Scansano doc Riser-
va, Vigna i Botri Sangiovese

44 + 1l Cerchio o

Capalbio (GR)

Costa dell'Argentario Ansonica
doc, Dolce A. Ansonica Passito
igt Toscana, L'Altro igt Toscana
Bianco, Tinto Alicante igt Toscana,
Valmarina Sangiovese igt Toscana;
olio bio

33 « La Pievuccia 6o

Castiglion Fiorentino (AR)
Chardonnay igt Toscana, Milame
Rosato igt Toscana (sangiovese),
Nottelunga igt Toscana (sangio-
vese), Terraviva Rosso igt Toscana
(sangiovese), Valdichiana Vinsan-
to doc; olio delle Colline di Arezzo

3 « Monastero dei Frati Bianchi /0
Fivizzano (MS)

Cenobio igt Toscana Rosso (mer-
lot, pollera, barsaglina), Deir Syrah
igt Toscana, Margine igt Val di Ma-
gra Bianco, MS Merlot igt Toscana,
Pollera igt Toscana, Tazzara Barsa-
glina igt Toscana; olio

23 « Parmoleto @lo

Castel del Piano (GR)

Carabatto Vermentino igt To-
scana, Inciucio Vino Spumante,
Maremma Toscana doc Syrah,
Montecucco Rosso doc, Montecuc-
co Sangiovese docg, Montecucco
Sangiovese Riserva docg, Sormon-
no igt Toscana Rosso (sangiovese,
cabernet sauvignon); grappa; olio;
ceci, farro

54 o Paterna 0o

Terranuova Bracciolini (AR)
Chianti Colli Aretini docg Pater-
na, Il Terraio Bianco igt Toscana,
Pugnirosso Pugnitello igt Tosca-
na, Vignanova Sangiovese igt To-
scana, Vin Santo del Chianti doc;
olio Paterna

10 « Podere Ranieri /o

Massa Marrittima (GR)

Maremma Toscana doc Solo Vio-
gnier, Sardonico igt Toscana Bian-
co (trebbiano, viognier, manzoni
bianco), Senziente igt Toscana
Rosso (sangiovese, merlot, caber-
net sauvignon), Solo Cabernet igt
Toscana, Solo Manzoni igt Toscana
Bianco, Solo Sangiovese igt Tosca-
na; olio

81 ¢ Poderino della Frasconaia
Casalguidi (PT)

Mignola Vino Rosso (sangiovese,
colorino, canaiolo), Trugolaio Vino
Rosso (sangiovese, colorino, cana-
iolo, foglia tonda, altri), Garbato
Vino Bianco (trebbiano toscano,
colombana, malvasia, altri)

6 * Prato al Pozzo O

Cinigiano (GR)

Maremma Toscana Vermentino
doc Prato al Pozzo, Montecucco
Rosso doc Arpagone, Montecucco
Sangiovese docg Arpagone, Piede
Rosso Cabernet Sauvignon igt To-
scana; olio Prato al Pozzo

74 « Sagona o

Loro Ciuffenna (AR)

Fonfon igt Toscana Bianco (treb-
biano), Gattorosso igt Toscana
Rosso (sangiovese e altri), Primi
Passi igt Toscana Bianco (malvasia
e trebbiano), Sagona igt Toscana
Rosso (sangiovese e altri); olio Sag-
ona monovarietale Moraiolo

56 * Sant'Agnese

Piombino (LI)

A Rose is a Rose igt Toscana Rosato
(merlot), I Fiori Blu Cabernet Sau-
vignon igt Toscana, L'Etrange Ver-
mentino igt Toscana, Kalendamaia
Vermentino igt Toscana, Libatio
Sangiovese igt Toscana, Rubido
Merlot igt Toscana, Spirto Merlot
igt Toscana

37 o Sorelle Palazzi 00

Morrona (PI)

Chianti Colline Pisane docg Pode-
re il Ceno, Chianti Colline Pisane
Riserva docg, Chianti Superiore
docg La Casina di Badia, Trebbia-
no e Malvasia igt Toscana Bianco,
Vin Santo del Chianti Riserva doc;
grappa; olio

64 * Tenuta Lenzini 0o

Gragnano - Capannori (LU)

B-Side igt Toscana Rosato, Colline
Lucchesi Merlot doc Casa e Chiesa,
La Sirah igt Toscana Syrah, Poggio

de Paoli igt Toscana Rosso, Vermi-
gnon igt Toscana Bianco; olio Luc-
ca dop

30 o Terra d' Arcoiris 80
Chianciano Terme (SI)

Chianti Colli Senesi docg Etichetta
Gialla, Chianti Superiore docg Eti-
chetta Blu, Chianti Superiore docg
Etichetta Rossa, Etichetta Arancio-
ne igt Rosso Toscano; grappa; olio;
mele e succo di mele, succo d'uva

14 « Terre Apuane

Marina di Carrara (MS)
Biancheforme igt Toscana Bianco,
Formarossa igt Costa Toscana Ros-
so, Perle Nuvole igt Costa Toscana
Vermentino, Vermentino Nero igt
Costa Toscana

TRENTIND

53 ¢ Maso Bergamini

Cognola (TN)

Teroldego igt Vigneti delle Dolomiti
Bio, Trentino doc Lagrein Bio, Tren-
tino doc Pinot Nero Bio, Trentino
Riesling Renano doc Bio

UMBRIR

50  La Casa dei Cini @0
Pietrafitta (PG)

Borgonovo igt Umbria Rosso (ca-
bernet sauvignon, sangiovese, cilie-
giolo), Cardio igt Umbria Rosso Bio
(canaiolo e aleatico), Filara igt Um-
bria Bianco Bio (grechetto, manzo-
ni bianco), Malandrino igt Umbria
Rosso Bio (ciliegiolo, aleatico, foglia
tonda, malvasia bianca), Quattroa
igt Umbria Rosso Bio (sangiovese,
ciliegiolo, canaiolo nero, aleatico);
olio 11 Petroso; gelatine d'uva, suc-
chi d'uva; crema mani all'olio di
oliva; miele; infiorescenze di cana-
pa Carmagnola

r N AN

VENET(

9 o Aldrighetti Lorenzo e Cristoforo
Marano di Valpolicella (VR)
Amarone della Valpolicella Classi-
co docg, Ponte de La Tor igt Veneto,
Recioto della Valpolicella Classico
docg, Valpolicella Classico doc,
Valpolicella Ripasso Classico Supe-
riore doc

67 ¢ Alla Costiera

Vo (PD)

Agnese Moscato Secco igt Veneto,
Biancone igt Veneto bianco (tai),
Colli Euganei doc Gerardo, Colli
Euganei doc Vo' Vecchio, 11 Fiore
della Costiera Moscato Giallo Pas-
sito igt Veneto, Prosecco doc

25 ¢ Le Bignele

Marano di Valpolicella (VR)
Amarone della Valpolicella Classico
docg, Dose'to del Nonno igt Rosso
Veronese, Recioto della Valpolicella
docg, Valpolicella Classico Superio-
re doc, Valpolicella Ripasso Classico
Superiore doc

67 » Monteforche

Vo (PD)

Cabernet Franc igt del Veneto, Cas-
siara igt Bianco del Veneto (garga-
nega, moscato), Vigna del Vento igt
Rosso del Veneto (cabernet franc
e merlot), Vigneto Carantina igt
Bianco del Veneto (garganega)

FRANGIR

29 ¢ Chateau Pascaud Villefranche
Barsac (Drome)

Sauternes aoc, Sauvignon Blanc
Natur, Semillon Natur

RGRICOLTORI
£ ARTIGIAN

ar
ABRUZII

104 « Lu Cavalire ®/o

Fontanelle di Atri (TE)

Olio Nessun Dorma; peperoncini
piccanti: Chupetifio, Colorado, Laz-
zaretto, Pasilla Bajio, Cajenna, Hun-
garian Hot, Jalapefio, Hot Lemon,
Habanero Red, Habanero Golden,
Habanero White, Habanero Yellow,
Habanero Orange, Habanero Choco-
late, Fatalii, Naga Morich, Trinidad
Scorpion, Rocoto Guatemala Oran-
ge, Rocoto Costa Rica Red, Trinidad
Moruga Scorpion,; ceci

93 ¢ Rotolo Gregorio

- Valle Scannese

Scanno (AQ)

Formaggi di pecora: Pecorino Scor-
za Nera, Pecorino Brigantaccio, Pe-
corino da Pasto, Pecorino a lunga
stagionatura, Gregoriano, Cacio
Marcetto, Ricotta Scorza Nera,
Monte Godi; formaggi di vacca:
Caciocavallo Barricato, Caciocaval-
lo Gnucca, Mozzarella Fior di Latte,
Formaggio dell'Orso, Scamorze,
Capriccio di mucca; formaggi a lat-
te misto: Trittico, Francesco

GAMPANIR

102 « Minieri Michele 8o

Carife (AV)

Olio monovarietale Ravece, olio
monovarietale Ogliarola; verdure
sott'olio; salsa di pomodoro

EMILIRROMAGNR

99 e Caseificio Beduzzo

Corniglio (PR)

Parmigiano Reggiano di Montagna
dop, Gran Fresco, ricotta, burro

105 ¢ Piccolo Forno Marziali
Saludecio (RN)
Biscotti, ciambelle, dolcetti

LAZI0

20 e Passione Rossa
Lago di Martignano (RM)
Salse piccanti

LOMBARDIR

98 ¢ AGRIpiccola

Telgate (BG)

Salame, pancetta, coppa, coppa di
testa, culatello, cacciatore, lonzino,
salamelle, cacciatori piccanti, cote-
chino, zampone; carne bovina, car-
ne di vitello, carne di coniglio; fari-
na di grano tenero integrale, pane

85 ¢ Apicoltura Veca
Milano (MI)
Miele Millefiori

100 e Caffe Malatesta

Galbiate (LC)

Caffé: Colombia (arabica, mono-
rigine Caldono e La Vega, Colom-
bia), Durito (arabica, monorigine
Chiapas, Messico), Free Palestine
(arabica, origine Guatemala e
Honduras, e cardamomo), Guate-
maya (arabica, origine Guatemala
e Honduras), Miscela Intensa (ro-
busta e arabica), Miscela Malatesta
(arabica e robusta)

95 ¢ Cascina Caremma

Besate (MI)

Vini: Mes e Mes rosso (freisa), Il
Caremma rosso (freisa); birra del
Ticino; riso Arborio bio, riso Arborio
integrale bio; farina di grano tenero
bio, farina di grano tenero integra-
le bio, farina di mais integrale bio,
farina di segale integrale bio, farina
di riso bio; fagioli borlotti bio; con-
fetture e conserve; salame crudo
Crespone bio, mortadella di fegato
di maiale bio, salamini di maiale
bio, cotechino bio, sanguinaccio bio;
pane, biscotti e frollini; marmellate

89 ¢ Cascina Selva

Ozzero (MI)

Formaggi di vacca: Caciotta, Cre-
scenza, Morbidone, Primo Sale,
Primo Sale erborinato, Ricotta,
Selvaggio, Zingherlino; burro, pan-
na, yogurt, latte crudo; farina di
grano tenero, farina di mais; pane,
biscotti, torte

100 ¢ Il Fiore

Pasturo (LC)

Tisane, oleoliti, unguenti, oli es-
senziali

86 ¢ La Torta Fatta in Casa
Zelo Buon Persico (LO)
Torte dolci e salate, biscotti

94 « Raetia Biodiversita Alpine
Teglio (SO)

Farina di segale, grano saraceno,
patata Blu di Valtellina, Blu di
Svezia, Buccia Viola di Uettendorf,
Parli, Verrayes, Roseval, Sila Rossa,
Sila Gialla, Desiree, ortaggi, piante
officinali

96 ¢ Strawberry Fields
Rho (MI)
Ortaggi e frutta; conserve

PIEMONTE

91 ¢ Caseificio di Vallefredda
Ponzone - Trivero (BI)

Formaggi di vacca, pecora, capra:
tome, caciotte, ricotte, maccagno;
funghi

20 ¢ Erbe Alpine
Cels - Exilles (TO)
Preparazioni erboristiche

85 ¢ Le Dolci Operaie

Arborio (VC)

Miele di Acacia, Castagno, Millefio-
ri, Reynutria japonica, Rododendro,
Tiglio selvatico, melata di Metcalfa

85 ¢ Ranghino Floriana

Arborio (VC)

Riso Sant’Andrea, Centauro, CL71,
Tramonto

PUGLIR

101 « Fiore Tommaso /o
Terlizzi (BA)

Olio Infiore monovarietale
Coratina

87 « Giovanni Giancane ®/o
Monteroni di Lecce (LE)

Pane, biscotti, conserve, frutta e ver-
dura; olio; vino rosso, vino bianco

SHRDEGNE

97 ¢ Podda Fratelli

- Il Cortile del Formaggio

Orgosolo (NU)

Formaggi di pecora: Fiore Sardo dop,
pecorino semicotto, ricotta; miele

SICILIA

84 « lacono Corrado Ol

Noto (SR)

Olio Bellissimo; pomodori datterini
secchi, capperi, carrube, mandorle;
marmellate

103 « Riber Navel §/0
Ribera (AG)
Olio di Ribera, olive; arance di Ribera

TOSCANR

88 ¢ Forra'pruno
Lamporecchio (PT)
Olio; composte; salse; succhi di frutta

106  La Bucolika di Fazzano @/
Fivizzano (MS)

Cian di castagne, farina di casta-
gne; olio; miele di Acacia, Castagno,
Millefiori

33 ¢ La Quercia del Poggio
Arezzo (AR)
Miele di Millefiori, Castagno

92 « Orto Bio

Camaiore (LU)

Arachidi crude e tostate, ortaggi;
torte salate e biscotti; infiorescenze
di canapa

UMBRIR

91 e Fattoria Malabestias
Pietralunga (PG)

Formaggi di capra: Caprino fre-
sco, Crottino, Caprembert, Cabrie,
Stracapra, Cacioricotta, Tomini,
Caciotte; formaggi di vacca: Tome,
Caciotte, Stracchino; tartufi

PRLESTINA

Fareed ed Eyad Taamallah

Qira (Cisgiordania)

Olio d'oliva, olive, sapone all'olio
d'oliva, melassa di carrube, zaa-
tar, erbe selvatiche, tahina bianca,
malban

Vaiallamappa




1L PROGRHMMH

VENERDI 30 NOVEMBRE

Dalle ore 15:00 alle 22:00

DEGUSTAZIONI LIBERE

Assaggi, narrazioni e acquisti diretti dai produttori

Ore 17:00 Presentazione

SELVA, CASTAGNO. UN SOGNO BUCOLICO
Da dodici anni condividiamo la nostra storia con
quella di un piccolissimo produttore di farina di
castagne e col suo impegno caparbio nel domare un
bosco e i suoi frutti.

Don Chisciotte da Fazzano di Fivizzano.
Alessandro Cagnasso de La Bucolika.

Ore 22:00 Concerto in Foresta | GDG Modern Trio
Ore 22:30 Concerto al Baretto | Max Prandi, Danny
De Stefani, Roberto Stefani

Ore 23:00 Dj set in Foresta | Stefano Ghittoni

SABATO 1 DICEMBRE

Dalle ore 15:00 alle ore 22:00

DEGUSTAZIONI LIBERE

Assaggi, narrazioni e acquisti diretti dai produttori

Ore 16:30 Incontro

L’OLIO. STORIE DI TERRA A PARTIRE

DA UN MARE

Desideriamo capire a fondo le stratificate questioni
che riguardano la produzione di olio extravergine di
oliva, per questo abbiamo allargato lo sguardo verso
un panorama pill ampio, verso storie che avvengono
sulle sponde del Mediterraneo, dalla Palestina fino
a noi.

Partecipano Fareed Taamallah (Ramallah), Ivano
Gioffreda (Spazi Popolari, Puglia), gli olivicoltori de
La Terra Trema: Marco Noferi (Paterna), Tiziana
Fabiani (Forra’pruno), Daniele Corrotti (Sagona).

Ore 22:00 Concerto in Foresta | Giovanni Succi

Ore 23:00 Dj/Live Set al Baretto | Operagdo Trépico

Ore 23:00 Dj set in Foresta | Paolo Minella
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DOMENICA 2 DICEMBRE
Dalle ore 13:00 alle ore 20:00

DEGUSTAZIONI LIBERE

Assaggi, narrazioni e acquisti diretti dai produttori

Ore 15:00 Bambin*

MA-CI-NI-AMO (ALLA MANIERA

DEI PREISTORICI)

Mostra/laboratorio sui grani e la macinatura per
bambini dai 4 ai 10 anni e visita alla mostra di
patate. A cura di Raetia Biodiversita Alpine.

Ore 16:00 Incontro

L'ALMANACCO DE LA TERRA TREMA
L’Almanacco cartaceo de La Terra Trema, arrivato al
suo decimo numero, viene presentato per la prima
volta nel corso della manifestazione con un reading
di Guido Celli.

Ore 20:00 Premiazione | RONCOLA D’ORO 2018
Proclamazione del/la vincitore/trice.

Tutti i giorni allo Spazio GaliLeo

IDEM CON PATATE

Esposizione di cento varieta antiche di alta montagna
italiane, svizzere e da tutto il mondo.

A cura di Raetia Biodiversita Alpine.

INGRESSO

Per dare risalto alla poderosa presenza di olivicoltori

abbiamo contrassegnato questo tipo di produzione con un
' piccolo simbolo accanto al nome del produttore.

Puoi farne assaggio e scoprire che esistono sapori e sentori

diversissimi tra loro e una miriade di varieta di olive.

Troverai lo stesso simbolo sulle insegne degli stand.

1SHOT
THE CHEF

OGNI GIORNO CENA
A FILIERA ZERO NELLA
CUCINA POP E DOMENICA
ANCHE A PRANZO

La cucina prepara dei pasti a filiera diretta con le materie prime
dei produttori presenti a La Terra Trema. Non ¢ necessaria la
prenotazione, per questo consigliamo di avvicinarsi alla cucina
con il giusto anticipo, ¢ possibile infatti qualche minuto di fila.
Prima di mettersi in fila consigliamo di procurarsi il vino

per la cena direttamente dai produttori e di usare il bicchiere
consegnato all'ingresso.

VTR LI RONCOLA [UR0

IL PIU AMBITO PREMIO DELLA GASTRONOMIA ITALIANA

de La Terra Trema

L

Vini, Cibi, Cultura Materiale

PUBBLICAZIONE PERIODICA TRIMESTRALE AUTOFINANZIATA

SUPPORTA L'ALMANACCO

DE LA TERRA TREMA

Scrivi a info@laterratrema.org

o recati allo stand Info nei tre giorni
di fiera feroce




